BADIA CALAVENA. Domenica aritmo lento
La Festa dei bogoni
comincia conil buio
e si sposa ai tartufi

Il classico mercato apre alle 5.30
poi spazio ai sapori e alla cultura

E alla fine, arrivano anche le
chiocciole. Dopo una settima-
nadi convegni, laboratori e un
mare di parole dotte, Sant’An-
drea torna alla sua tradizione
piu sentita, domani, conlaFie-
ra dei Bogoni, tanto antica da
affondarele origini nel Medio-
evo. Un tempo era probabil-
mente una classica fiera di
San Martino, e il mercato del-
le chiocciole doveva essere
una appendice secondaria.

Con la particolarita, dicono i
maliziosi, che almeno per que-
sti animali minuti, i contadini
cercavano di evitare i dazi im-
posti dai loro signori, gli abati
di Badia, attenti a far rispetta-
re i propri diritti erariali. For-
se per questo il mercato delle
chiocciole si svolgeva, e si svol-
ge, in una spazio separato, un
po’ discosto dal paese, e prima
del sorgere del sole, quando si
presumeva che gli esattori del-
T’abate dormissero.

Con il tempo il commercio
del bestiame si € trasferito, ma
i bogoni sono rimasti a San-
t’Andrea, quando nessuno li
voleva, e sono cresciuti d’im-
portanza a mano a mano che
la moda culinaria, sulla scia
dell’esempio d’oltralpe, li ria-
bilitava da cibo per le famiglie
povere a prelibatezza. Solo da
poco, le chiocciole stanno tro-
vando altre strade e comincia-
no a comparire, confezionate
0 precotte, nei supermercati.
Gli intenditori pero continua-
no a rivolgersi a Sant’Andrea
perché qui si trova il prodotto
migliore e pit sicuro: chioccio-
le raccolte nei boschi circo-
stanti, gia opercolate, chiuse
nelloro nicchio peril riposoin-
vernale, «purgate» natural-
mente e nelle condizioni mi-
gliori per essere gustate. Luni-
co problema € che la quantita
continuaadiminuire anno do-
po anno: i raccoglitori sono

sempre meno e molti preferi-
scono tenersi il frutto della lo-
ro raccolta, anziché venderlo.
Ancheil tentativo di installare
allevamenti non ha finora da-
torisultati apprezzabili.

«La Fiera € un pretesto», di-
ce Franco Gugole, presidente
della Pro loco Sprea Cum Pro-
gNo, «per passare una giorna-
ta con ritmi umani, rilassati,
nell’atmosfera della festa po-
polare, ma con qualcosa di piti
delle solite bancarelle. Nella
piazza di Sant’Andrea cerchia-
mo di concentrare, oltre ai tar-
tufi e ai bogoni, le produzioni
tipiche, i prodotti che non si
trovano da altre parti e gli arti-
giani delle nostre montagne».

Si comincia alle 5.30 con
Tapertura del mercato dei bo-
goni opercolati, riservato ai
grossisti. Per gli altri, si parte
alle 8.30 con un percorso in bi-
ci tra boschi, prati e contrade
di Badia, mentre nella Casa di
Peper si aprono I’esposizione
dei bogoni in concorso, la mo-
stra sui bogoni, una mostra fo-
tograficadi Christiaan Houga-
erts, la mostra dello scultore
di Biella Sisto Lombardo, che
sceglie spesso la chiocciola co-
me soggetto e una interessan-
te serie di pannelli fotografici,
opera di Damiano Torneri,
che mostra le contrade di S.
Andrea, come appaiono, mi-
nuziosamente disegnate, in
unamappa catastale del 1734-

Alle 12, brindisi e buffet con
Tapertura dei chioschi, affida-
ti allo chef mantovano Arneo
Nizzoli, dove il tartufo nero
della Lessinia eibogoniregna-
no sovrani, come del resto in
tutti i ristoranti del paese, af-
fiancati da formaggi e vini ve-
ronesi. Dalle 14.30 alle 18.30 in
piazzaelungolastradadi San-
t’Andrea, tra le bancarelle, si
susseguono intrattenimenti,
musicali e folKloristici. ¢ Rz



